PROCEDURA BEZPIECZENSTWA | HIGIENY WYDAWANIA POSIEKOW
W FORMIE OBIADU W SZKOLE PODSTAWOWEJ W CZERNINIE W OKRESIE
PANDEMII

1. Uczniom szkolnym korzystajgcym z jednego gorgcego positku
w formie dwudaniowego obiadu w ciggu dnia zapewnia sie bezpieczne
i higieniczne warunki jego spozycia w szkolnej jadalni.

2. Uczniowie korzystajg z obiadu w wyznaczonych godzinach dla danej statej
grupy, myja rece, spozywaja positek w sposoéb higieniczny.

3. Pracownik nakfadajacy i wydajacy positek zabezpieczony jest w $rodki
higieny osobistej (rekawiczki i maseczka ochronna, fartuch, czepek
ochronny na gtowe, posiada badania epidemiologiczne).

4. Po spozyciu obiadu po kazdej grupie uczniow dokonuje sie czyszczenia,
dezynfekcji blatéw stotéw, krzeset, klamek.

5. Obiady wydawane sg w naczyniach i sztuécach jednorazowych, ktore
nastepnie sg segregowane.

6. Obiady przygotowuje i przywozi do szkoty firma cateringowa, ktorej
pracownik dostarczajgc obiady na teren szkolny zabezpieczony jest
w maseczke i rekawiczki ochronne.

7. Obiady przywozone sg w pojemnikach jednorazowych.

Zatacznik: Karta kontroli nr 4.

Czernina, dn. 24.08.2021r.



KARTA KONTROLI Nr 4
dezynfekcji powierzchni dotykowych w jadalni — m.kizesta, blaty, klamki i powierzchnie ptaskie
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